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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
sektora wina objetego nazwg pochodzenia, o ktérej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2i 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2020/C 18/10)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
»ROMAGNA”
Numer referencyjny: PDO-IT-A0507-AM04
Data przekazania informacji: 9.10.2019
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Nowe rodzaje wina musujacego
Opis
Do kategorii wina musujacego dodaje si¢ naste¢pujace nowe rodzaje:

,Romagna” Bianco Spumante (biale wino musujace ,Romagna”) oraz ,Romagna” Rosato Spumante (rézowe wino
musujace ,Romagna”).

Uzasadnienie

Obszar produkcji wina ChNP ,Romagna” zdecydowanie sprzyja uprawie odmian winorosli Trebbiano i Sangiovese, z
ktérych produkuje si¢ nowe rodzaje wina ,Bianco Spumante” i ,Rosato Spumante”.

Celem niniejszej zmiany jest zatem umozliwienie producentom stosowania tej nazwy w odniesieniu do nowych rodza-
jow win musujacych, ktére od dawna sa obecne na obszarze objetym ChNP i ktére dowiodly swojej wartosci dzigki
kwalifikacjom zawodowym producentéw oraz jakosci produkowanego wina.

Produkcja win ChNP ,Romagna” zostaje zatem wzbogacona przez dodanie nowych rodzajéw w ramach kategorii win,
ktére juz znajduja si¢ w specyfikacji produktu. Umozliwi to réwniez oferowanie szerszego wachlarza produktéw,
ktore lepiej zaspokojg zapotrzebowanie rynku.

Zmiana dotyczy art. 1, 2, 3, 4, 5, 6 i 7 specyfikacji oraz pkt 1.4 ,Opis win” jednolitego dokumentu.

2. Odmiany winorosli
Opis

Odmiany winorodli, ktére laczy si¢ w celu wyprodukowania nowych rodzajéw ,Bianco Spumante” i ,Rosato Spu-
mante”, okre$lono w nastepujacy sposob:

przynajmniej 70 % winogron musi stanowi¢ odmiana Trebbiano (w przypadku ,Bianco Spumante”) lub Sangiovese (w
przypadku ,Rosato Spumante”), do ktérych nalezy dolaczy¢ inne odmiany (30 %), ktére dobrze rosng w regionie Emi-
lia Romagna. Istniejg ograniczenia co do maksymalnej ilosci okreslonych odmian, ktére mozna zastosowaé: 10 %
Manzoni Bianco oraz 5 % Famoso.

Uzasadnienie

Testy przeprowadzone przez konsorcjum ds. ochrony nazwy wykazaly, ze dzigki potaczeniu odmian, o ktérym mowa
powyzej, uzyskuje si¢ produkty o dobrej zawartosci cukru oraz wlasciwym poziomie kwasowosci, nadajace si¢ ideal-
nie do produkcji wina musujacego.

Zmiana dotyczy art. 2 specyfikacji produktu, ale nie ma wplywu na jednolity dokument.

3. Obszar produkcji winogron do win rodzaju ,,Bianco Spumante” i ,,Rosato Spumante”

Opis
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Obszar produkcji nowych rodzajéw wina ,Bianco Spumante” i ,Rosato Spumante” pokrywa si¢ z obecnym obszarem
produkecji wina rodzaju ,Romagna” Trebbiano i cz¢sciowo z obszarem produkcji wina ,Romagna” Sangiovese, ktére
nalezycie opisano w art. 3 ust. 5 specyfikacji produktu.

Uzasadnienie
Obszar, na ktoérym uprawia si¢ winogrona wykorzystywane do produkcji wina rodzaju ,Bianco Spumante” i ,Rosato
Spumante” odpowiada obszarowi produkecji wina ,Romagna” Trebbiano i cz¢iciowo obejmuje obszar produkcji wina
,Romagna” Sangiovese. Ten obszar produkcji znajduje si¢ na potudnie od Via Emilia i jest gléwnie obszarem réwnin-
nym z niskimi wzgdérzami. Jest to obszar, na ktérym produkuje si¢ najlepsze wina musujace.
W ramach niniejszej zmiany nie rozszerza si¢ obszaru produkcji winogron, ale wskazuje obszary, na ktérych produko-
wane sa nowe rodzaje.
Zmiana dotyczy art. 3 specyfikacji produktu, ale nie ma wplywu na jednolity dokument.

4. Gesto$¢ obsady na hektar
Opis
Gestos¢ obsady na hektar w przypadku rodzajéw wina ,Bianco Spumante” i ,Rosato Spumante” okresla si¢ jako mini-
mum 2 500 winorosli na hektar.
Uzasadnienie
Jak w przypadku innych rodzajéw objetych ChNP ,Romagna”, zauwaza si¢, ze minimalna gesto$¢ obsady wynoszaca
2 500 winorosli na hektar umozliwia uzyskanie winogron, ktére sg optymalne pod wzgledem jakosciowym i ilocio-
wym do produkcji win musujgcych.
Zmiana dotyczy art. 4 specyfikacji produktu, ale nie ma wplywu na jednolity dokument.

5. Zbiory winogron na hektar oraz minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu
Opis
Dla nowych rodzajéw win ,Bianco Spumante” i ,Rosato Spumante” maksymalne zbiory okresla si¢ na poziomie 18
ton z hektara, a minimalng naturalng zawarto$¢ alkoholu w winogronach — na poziomie 9,5 % obj.
Uzasadnienie
Zbiory oraz naturalna zawarto$¢ alkoholu wskazane powyzej sa optymalne do celéw produkcji wina musujgcego,
czego dowiodly testy chemiczne, fizyczne i organoleptyczne przeprowadzone na danym obszarze przez wytwornie
win.
Zmiana dotyczy art. 4 specyfikacji produktu i pkt 1.5.2. ,Maksymalne zbiory” jednolitego dokumentu.

6. Obszar produkcji win pétmusujacych i musujacych
Opis
W przypadku win pétmusujgcych i musujacych obszar, w ktérym moze odbywac si¢ produkcja wina i butelkowanie,
rozszerzono, aby uwzgledni¢ regiony Marche, Lombardia, Piemont i Veneto, ktére granicza z regionem Emilia
Romagna, gdzie wyzej wymienione dzialania juz majg miejsce.
Uzasadnienie
Zgodnie z obowigzujgcymi przepisami unijnymi i krajowymi zmiana ta umozliwia przedsigbiorstwom prowadzacym
dzialalno$¢ na terytorium objetym ChNP ,Romagna”, ktére chcg produkowa¢ wina pétmusujace i musujace, skorzys-
tanie z dodatkowych najnowoczesniejszych obiektow i sprzgtu w celu uzyskania synergii operacyjnej i najlepszych
wynikéw handlowych.
Zmiana dotyczy art. 5 specyfikacji oraz pkt 1.9 jednolitego dokumentu.

7.  Wydajno$¢ winogron wyrazona w ilo$ci wina

Opis

W przypadku nowych rodzajéw wina ,Bianco Spumante” i ,Rosato Spumante” maksymalng wydajno$¢ winogron
wyrazong w ilosci wina okresla si¢ na poziomie 70 %, co odpowiada 12 600 litréw na hektar.

Uzasadnienie: Jest to wydajno$¢ uzyskana z przetworzenia winogron (18 ton/hektar) w wino, wyrazona w litrach.

Zmiana dotyczy art. 5 specyfikacji oraz pkt 1.5.2 jednolitego dokumentu.
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8. Metoda produkgji
Opis
W przypadku win ,Romagna” Bianco Spumante oraz ,Romagna” Rosato Spumante wskazano nastepujace metody
produkeji wina: fermentacje w butelce metoda tradycyjng lub klasyczng oraz fermentacj¢ w autoklawie zgodnie z prze-
pisami unijnymi i krajowymi.
Uzasadnienie

Dzigki zamieszczeniu opiséw dotyczacych metod produkeji win musujacych w specyfikacji produktu podmioty sa
lepiej poinformowane.

Zmiana dotyczy art. 5 specyfikacji produktu, ale nie ma wplywu na jednolity dokument.

9. Fermentacja i druga fermentacja
Opis

Dozwolona jest fermentacja lub druga fermentacja moszczu, moszczu czedciowo sfermentowanego oraz nowych win,
ktérych produkcja nadal znajduje si¢ na etapie fermentacji, przeznaczonych do produkcji nastepujacych rodzajow
nalezacych do kategorii ,wino”: ,Romagna” Cagnina, ,Romagna” Pagadebit Amabil oraz ,Romagna” Sangiovese Pas-
sito, nawet po terminie wyznaczonym na dzien 31 grudnia w odpowiednim roczniku, jak okre§lono w obowigzujg-
cych przepisach krajowych.

Uzasadnienie

Jest to odstepstwo na mocy obowigzujacych przepiséw krajowych, ktére umozliwia przeprowadzenie wyzej wymie-
nionych: fermentacji i drugiej fermentacji kazdego roku po uplywie terminu wyznaczonego na dziefi 31 grudnia, o ile
zostanie o tym niezwlocznie powiadomiona jednostka certyfikujaca.

Zmiana dotyczy art. 5 specyfikacji produktu, ale nie ma wplywu na jednolity dokument.

10. Rodzaj Sangiovese Passito
Opis

Miazdzenie winogron przeznaczonych do produkcji wina rodzaju ,Romagna” Sangiovese Passito oraz pdZniejsza fer-
mentacja s3 dozwolone po uplywie terminu wyznaczonego na dzien 31 grudnia kazdego roku, ustanowionego w obo-
wiazujacych przepisach krajowych.

Uzasadnienie

W przypadku tego rodzaju wina, ktére wymaga pozostawienia winogron do wysuszenia na winorosli lub po zbiorze,
konieczne jest umozliwienie przeprowadzenia miazdzenia réwniez po uplywie terminu wyznaczonego na dzien 31
grudnia.

Zmiana dotyczy art. 5 specyfikacji produktu, ale nie ma wplywu na jednolity dokument.

11. Cechy szczegdlne ,Romagna” Bianco Spumante (bialego wina musujacego ,Romagna”) oraz ,Romagna”
Rosato Spumante (r6zowego wina musujacego ,,Romagna”) dotyczace konsumpcji

Opis

Dla win nowych rodzajéw ,Bianco Spumante” oraz ,Rosato Spumante” wprowadzono nastepujace fizyczne, che-
miczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne.

~Romagna” Bianco Spumante

Pianka: delikatna i dlugotrwata

Barwa: stomkowozélta o réznej intensywnosci

Aromat: wykwintny i delikatny

Smak: od ,brut nature” po wytrawny, apetyczny i harmonijny
Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,5 % obj.
Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa: 5 g/l

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14 g/l

~Romagna” Rosato Spumante

Pianka: delikatna i dlugotrwala

Barwa: r6zowa o r6znej intensywnosci
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Aromat: wykwintny i delikatny
Smak: od ,brut nature” po wytrawny, apetyczny i harmonijny
Minimalna catkowita objetoiciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,5 % obj.
Minimalna kwasowos¢ miareczkowa: 5 g/l
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15 g/l
Uzasadnienie
Wskazane cechy chemiczne, fizyczne i organoleptyczne okre$lono w wyniku przeprowadzenia licznych testéw wina
bazowego, wyprodukowanego gtéwnie z winogron Trebbiano (w przypadku bialego wina musujacego) oraz Sangio-
vese (w przypadku rézowego wina musujacego) i s3 one zgodne z parametrami okreslonymi w przepisach unijnych i
krajowych.
Zmiana dotyczy art. 6 specyfikacji produktu oraz pkt 1.4 ,Opisu win” jednolitego dokumentu.

12. Wskazanie roku produkgji
Opis
Mozliwo$¢ pominiecia rocznika, w ktérym wyprodukowano wino, rozszerzono réwniez na nowe rodzaje wina
»~Romagna” Bianco Spumante oraz ,Romagna” Rosato Spumante.
Uzasadnienie
W celu dostosowania nowych rodzajéw (Bianco Spumante i Rosato Spumante) do istniejacych rodzajéw (Trebbiano
Spumante i Trebbiano Frizzante), okreslono ze na etykiecie mozna poming¢ rocznik, w ktérym wyprodukowano
winogrona, zgodnie z odpowiednimi przepisami krajowymi dajacymi takg mozliwo$¢ w odniesieniu do win musujg-
cych, ktére nie pochodzg z jednego rocznika, a takze do win pélmusujacych.
Zmiana dotyczy art. 7 specyfikacji produktu, ale nie ma wplywu na jednolity dokument.

13. Etykietowanie
Opis
W przypadku wina rodzaju ,Romagna” Bianco Spumante mozliwe jest uwzglednienie na etykiecie specyfikacji barwy
,Bianco” (biale).
Uzasadnienie: Oznaczenie barwy przedmiotowego wina musujacego zalezy od decyzji producenta.
Opis
W przypadku rodzaju ,Romagna” Rosato Spumante na etykiecie nalezy obowigzkowo zamiesci¢ specyfikacje barwy
,Rosato” lub ,Rosé”.
Uzasadnienie: Uznaje si¢ za stosowne wskazanie barwy w celu okreslenia specyfiki danego produktu.
Zmiana dotyczy art. 7 specyfikacji produktu, ale nie ma wplywu na jednolity dokument.

14. Przepisy szczegodlne dotyczace pakowania

Opis
Art. 8 ust. 2 specyfikacji produktu:

W przypadku win objetych ChNP »Romagna« Trebbiano, »Romagna« Pagadebit oraz »Romagna« Sangiovese dozwo-
lone jest wykorzystywanie pojemnikéw dopuszczonych do kontaktu z Zywnoscig o pojemnosci nie mniejszej niz
2 litry lub nie wigkszej niz 6 litréw, zgodnie z przepisami unijnymi i krajowymi.

zastepuje si¢ tekstem:

W przypadku win objetych ChNP »Romagnac« Trebbiano, »Romagna« Pagadebit oraz »Romagna« Sangiovese dozwo-
lone jest wykorzystywanie pojemnikéw dopuszczonych do kontaktu z Zywnoscig wykonanych z materiatéw innych
niz szklo i o pojemnosci nie mniejszej niz 2 litry lub nie wigkszej niz 6 litréw, zgodnie z przepisami unijnymi i krajo-

Pt

wyml. .
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Uzasadnienie
Jest to zmiana o charakterze formalnym, ktérej celem jest dokfadniejsze okreslenie pojemnosci pojemnikéw.

Zmiana dotyczy art. 8 specyfikacji produktu, ale nie ma wplywu na jednolity dokument.

15. ChNP ,Romagna” - dodatkowe okreslenie geograficzne ,Bertinoro”
Opis

Dozwolone jest takze zastosowanie dodatkowego okreslenia geograficznego ,Bertinoro” w odniesieniu do podstawo-
wego rodzaju Sangiovese.

Uzasadnienie

Odniesienie do nazwy ,Bertinoro”, ktéra stanowi najmniejsza jednostke geograficzng na obszarze objetym nazwa,
oznacza wcigz wina ze specyfikacja ,Riserva” lub bez tej specyfikacji, ktére s3g wyprodukowane z zawartoscig co naj-
mniej 95 % winogron Sangiovese.

Podstawowy rodzaj bez specyfikacji ,Riserva” okresla si¢ zatem w specyfikacji produktu.

Zmiana dotyczy art. 1, 2, 3, 4, 51 6 specyfikacji produktu dla ChNP ,Romagna” — zalacznik 1, Specyfikacja dodatko-
wego okreslenia geograficznego ,Bertinoro”, ale nie ma wplywu na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Romagna

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
4. Wino musujace

8. Wino pélmusujace

4. Opis wina

~Romagna” Albana Spumante

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Albana Spumante produkuje si¢ z moszczu z czgSciowo
suszonych winogron z wykorzystaniem metody butelkowej lub autoklawu, zgodnie z przepisami UE. Ma zlotozéltg
barwe, delikatng pianke oraz dlugo utrzymujace si¢ musowanie, charakterystyczny, przyjemnie owocowy aromat
typowy dla danej odmiany winoroéli, dobra strukture, jest $wieze i ma przyjemny, delikatny, stodki, ale nigdy nieprze-
stodzony smak.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 16,0 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 21,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 6 gramow na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)
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~Romagna” Cagnina

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Cagnina uzyskane z winogron odmiany Terrano, ktérych
zbi6r nastepuje zwykle pod koniec wrze$nia, mozna dopusci¢ do konsumpcji po uplywie pierwszych dziesigciu dni
pazdziernika. Ma barwe fioletowo-czerwona, intensywny, charakterystyczny aromat z nuta wisni marasca i malin
oraz stodki, delikatnie taninowy smak z przyjemnie kwaskowa nuta.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,5 % obj.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,0 g/l

Nieprzedstawienie warto$ci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okre$lonymi w przepisach
krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 8,5

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 5 gramé6w na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)

~Romagna” Pagadebit, w tym odmiany Amabile i Frizzante

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Pagadebit uzyskane z biatych winogron odmiany Bombino
ma stfomkowozo6ltg barwe o réznej intensywnosci w zaleznosci od wieku oraz procesu produkeji wina, Swiezy i
wyrazny aromat z nutg glogu charakterystyczny dla tej odmiany winorosli, a takze przyjemny i delikatny smak, ktéry
moze by¢ wytrawny lub pélstodki, réwniez w przypadku wina musujacego.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 11,5 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,0 g/l

Nieprzedstawienie warto$ci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okreslonymi w przepisach
krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)

~Romagna” Pagadebit Bertinoro

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Pagadebit uzyskane z bialych winogron odmiany Bombino
ma stomkowoz6ltg barwe o réznej intensywnosci w zaleznosci od wieku oraz procesu produkeji wina, Swiezy i
wyrazny aromat z nutg glogu charakterystyczny dla tej odmiany winoroéli, a takze przyjemny i delikatny smak, ktéry
moze by¢ wytrawny lub polstodki, réwniez w przypadku wina musujacego.

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 12 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l

Nieprzedstawienie warto$ci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okreslonymi w przepisach
krajowych i unijnych.
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Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 5 gramOw na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)

~Romagna” Sangiovese

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Sangiovese otrzymywane z winogron odmiany o tej samej
nazwie ma rubinowoczerwong barwe o purpurowym polysku oraz szeroki i winny aromat, nieco ziolowy, kiedy
wino jest mlode, z mozliwymi odcieniami fioletu, oraz elegancki, pelny, przyjemnie taninowy smak w przypadku
mlodego wina, a takze réwnie przyjemny, nieco gorzki posmak.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,0 % obj.
Resztkowy cukier redukujacy: nie wigcej niz 10,0 g/l
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 20,0 g/l

Nieprzedstawienie warto$ci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okreslonymi w przepisach

krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ miareczkowa 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)

~Romagna” Sangiovese Novello

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Sangiovese Novello, uzyskane z odmiany winogron o tej
samej nazwie, poddawane jest winifikacji poprzez maceracj¢ weglowa, ma rubinowoczerwong barwe, intensywny,
winny aromat typowy dla win produkowanych ta metodg oraz wytrawny lub lekko stodki smak uzyskany dzigki nie-
wielkiej ilosci cukru resztkowego, zgodnie z przepisami regulujagcymi jego produkeje.

Minimalna catkowita objetoiciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,5 % obj.
Resztkowy cukier redukujacy: maks. 10 g/l
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,0 g/l

Nieprzedstawienie warto$ci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okre$lonymi w przepisach
krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)
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~Romagna” Sangiovese Superiore

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Sangiovese Superiore, otrzymywane z winogron odmiany o
tej samej nazwie, ma rubinowoczerwona barwe nabierajaca barwy owocu granatu, niekiedy o purpurowym potysku,
oraz winny aromat z nutg fiotkows i kragly, pelny, ale tagodny i elegancki smak, delikatnie i przyjemnie taninowy,
kiedy wino jest mlode, a takze satysfakcjonujacy, wyrazisty, lekko gorzkawy posmak.

Minimalna catkowita objetoiciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,5 % obj.
Resztkowy cukier redukujacy: nie wigcej niz 10,0 g/l
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 24,0 g/l

Nieprzedstawienie warto$ci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okre$lonymi w przepisach
krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)

~Romagna” Sangiovese Riserva, w tym odmiana Superiore Riserva

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Sangiovese Riserva otrzymuje si¢ z winogron odmiany o tej
samej nazwie; wino ma rubinowoczerwong barwe nabierajgcg barwy owocu granatu i wpadajaca w purpurowy; z wie-
kiem nabiera pomaraficzowych odcieni; ma eteryczny bukiet wanilii typowy dla procesu dojrzewania oraz wytrawny,
kragly, harmonijny, mocny smak, czesto z nutg drewna pochodzaca z beczek, w ktorych dojrzewato wino.

Minimalna catkowita objetoiciowa zawarto$¢ alkoholu: 13,0 % obj.
Resztkowy cukier redukujgcy: nie wigcej niz 10,0 g/l
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 26,0 g/l

Nieprzedstawienie warto$ci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okreslonymi w przepisach
krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)

~Romagna” Sangiovese Passito

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Sangiovese Passito, otrzymywane z winogron odmiany o tej
samej nazwie, ma rubinowoczerwong barwe, niekiedy o purpurowym polysku, oraz delikatny aromat z nuta fiotkowg
i harmonijny, przyjemnie taninowy smak z satysfakcjonujacym, charakterystycznym, lekko gorzkawym posmakiem;

wino moze mie¢ wyczuwalne nuty drewna pochodzace z beczek, w ktérych dojrzewato.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 12,0 % ob;j.
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Resztkowy cukier redukujacy: 6,0-20,0 g/l

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 26 g/l

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ miareczkowa 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)

Wino ,Romagna” Sangiovese, w przypadku ktdrego wskazuje si¢ dodatkowe jednostki geograficzne

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Sangiovese, w przypadku ktérego wskazuje si¢ dodatkowe
jednostki geograficzne, otrzymywane z winogron odmiany o tej samej nazwie pochodzgcych z jasno okreslonych
obszar6w, ma rubinowoczerwong barwe o purpurowym polysku oraz szeroki i winny aromat, nieco ziotowy, kiedy
wino jest mlode, z nutg fiotkowg oraz smak typowy dla jego obszaru produkgji, przyjemnie taninowy w przypadku
mlodego wina, a takze réwnie satysfakcjonujacy, nieco gorzki posmak.

Minimalna calkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 12,5 % obj.

Resztkowy cukier redukujacy: nie wigksza niz 4,0 gl

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 24,0 g/

Nieprzedstawienie warto$ci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okreslonymi w przepisach

krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)

Wino ,Romagna” Sangiovese Riserva, w przypadku ktdrego wskazuje si¢ dodatkowg jednostke geograficzng

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Sangiovese Riserva, w przypadku ktérego wskazuje sie
dodatkowg jednostke geograficzna, otrzymuje si¢ z winogron odmiany o tej samej nazwie pochodzacych z jasno
okreslonych obszaréw, ma rubinowoczerwong barwe nabierajacg barwy owocu granatu i wpadajacg w purpurowy; z
wiekiem nabiera pomaraficzowych odcieni; ma wytrawny, kragly, harmonijny, mocny smak typowy dla jego obszaru
produkgji, czgsto z nutg drewna pochodzaca z beczek, w ktdrych dojrzewalo wino.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 13,0 %

Resztkowy cukier redukujacy: nie wigksza niz 4,0 g/l

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 26,0 g/l

Nieprzedstawienie warto$ci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okreslonymi w przepisach
krajowych i unijnych.
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Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)

,Romagna” Trebbiano

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna Trebbiano”, otrzymywane z winogron odmiany o tej samej
nazwie, ma stomkowozéltg barwe o réznej intensywnosci, winny, fagodny i delikatny aromat oraz subtelny, apetyczny
i harmonijny smak.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,5 %
Resztkowy cukier redukujgcy: nie wigksza niz 10 g/l
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14 g/l

Nieprzedstawienie wartosci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okre$lonymi w przepisach
krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ miareczkowa 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)

»,Romagna” Trebbiano Spumante

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Trebbiano Spumante otrzymywane z winogron odmiany o
tej samej nazwie za pomocg naturalnej ponownej fermentacji w butelce lub w autoklawach zgodnie z przepisami UE;
ma stomkowozoltg barwe o réznej intensywnosci, trwalg pianke i jest delikatnie musujace; ma szlachetny, $wiezy i
przyjemny aromat oraz wytrawny lub pét wytrawny smak w zaleznosci od rodzaju.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,5 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,0 g/l

Nieprzedstawienie warto$ci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okreslonymi w przepisach
krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)
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~Romagna” Trebbiano Frizzante

Wino o zarejestrowanej nazwie pochodzenia ,Romagna” Trebbiano Frizzante, otrzymywane z winogron odmiany o
tej samej nazwie za pomocg naturalnej drugiej fermentacji zgodnie z przepisami UE, ma stomkowoz6ltg barwe o rdz-
nej intensywnosci, delikatna i trwala pianke, przyjemny i delikatny aromat oraz $wiezy i harmonijny smak.

Minimalna calkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 10,5 % obj.
Resztkowy cukier redukujacy: nie wigksza niz 10 g/l
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14 g/l

Nieprzedstawienie warto$ci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okreslonymi w przepisach

krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)

~Romagna” Bianco Spumante

Wino ,Romagna” Bianco Spumante ma delikatng, trwala pianke i stomkowoz6lta barwe o réznej intensywnosci.
Wyrdznia je jego szlachetny, delikatny aromat, a smak rézni si¢ w zaleznosci od zawartosci cukréw od ,brut nature”
po wytrawny, apetyczny i harmonijny.

Minimalna catkowita objetoiciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,5 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ miareczkowa 5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)

~Romagna” Rosato Spumante

Wino ,Romagna” Rosato Spumante ma delikatng, trwalg pianke. Jego kolor jest rézowawy o réznej intensywnosci, a
aromat — szlachetny i delikatny. Jego smak rézni si¢ w zaleznosci od zawartosci cukréw od ,brut nature” po wytrawny,
apetyczny i harmonijny.

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,5 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15 gl

Nieprzedstawienie warto$ci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okreslonymi w przepisach
krajowych i unijnych.
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Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ miareczkowa 5 gramOw na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)

5. Praktyki winiarskie

a)  Podstawowe praktyki enologiczne
BRAK

b)  Maksymalne zbiory
,Romagna” Albana Spumante
45 hektolitréw z hektara
~Romagna” Cagnina
84,5 hektolitra z hektara
,Romagna” Pagadebit i Pagadebit Bertinoro, w tym odmiana musujaca
98 hektolitréw z hektara
,Romagna” Sangiovese, w tym odmiany Novello i Riserva
98 hektolitréw z hektara
,Romagna” Sangiovese Superiore, w tym odmiana Riserva
68,25 hektolitra z hektara
,Romagna” Sangiovese, w przypadku ktérego wskazuje si¢ dodatkows jednostke geograficzng
58,5 hektolitra z hektara
,Romagna” Sangiovese Riserva, w przypadku ktérego wskazuje si¢ dodatkows jednostke geograficzng
52 hektolitry z hektara
~Romagna” Sangiovese Passito
60 hektolitréw z hektara
~Romagna” Bianco Spumante
126 hektolitréw z hektara
~Romagna” Rosato Spumante

126 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkeji winogron do produkeji win kwalifikujgcych si¢ do posiadania nazwy ,Romagna” obejmuje rézne
gminy — w catosci lub w czgsciach — w prowingjach takich jak Bolonia, Rimini, Forli-Cesena i Rawenna w regonie Emi-
lia-Romania.

7.  Gléwne odmiany winorosli
Bombino bianco B.
Terrano N.
Sangiovese N.
Trebbiano romagnolo B. — Trebbiano

Albana B.
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8. Opis zwigzku lub zwigzkéw
Romagna
»Romagna” Albana Spumante

Rodzina Baldich z Faenzy juz od XIV wieku jest w posiadaniu ziem, na ktorych znajdujg si¢ winnice, na najbardziej
urodzajnych obszarach Romanii. Byta to jedna z pierwszych rodzin, ktére podniosly poziom jakosci produkcji wina
do takiego stopnia, ze takze inne rodziny, nie tylko z Faenzy, chociaz same prowadzily produkcje¢ wina, podawaly
przy specjalnych okazjach wina Baldich.

Na poczatku XX wieku Francesco Baldi jako pierwszy w Romanii wyprodukowal wino musujace prawdopodobnie z
odmiany Albana zmieszanej z innymi winami. Wino to produkowano w duzych ilosciach w willi ,Le Fontane” w
Sarna di Faenza, a dzigki jego wysokiej jakosci sprzedawano je w Romanii i w Bolonii oraz wywozono do Francji i
Rosji, gdzie otrzymalo renomowane nagrody i wyrdznienia.

~Romagna” Cagnina

Terrano dIstria, gléwna odmiana winoroéli Cagnina, prawdopodobnie rozprzestrzenita si¢ w calej Romanii w okresie
dominacji bizantyjskiej, kiedy z Istrii i Dalmacji przywozono duze iloSci wapienia na budow¢ najwazniejszych zabyt-
kéw Rawenny. Wino produkowano na niektrych réwninach w obszarach wokét Ceseny, Forli i Rawenny juz w XIII
wieku. Z réznych pisemnych zrédel i tekstéw poetyckich z XIX i XX wieku wynika, ze w calej Romanii sprzedawano i
ceniono wino Cagnina.

,Romagna” Pagadebit, w tym odmiany ,di Bertinoro”, Amabile i Frizzante

Odmiana winoro$li Bombino bianco jest znana lokalnie jako odmiana Pagadebit, ktérej zawdzigcza swoja nazwe oma-
wiane wino. Wedtug Thomasa Hohnerlein-Buchingera pojecie to pochodzi od sformulowania ,produce tanto da
pagare i debiti” (,produkuje wystarczajaco duzo, zeby splaci¢ dlugi”), poniewaz winorosl ta gwarantuje dobra produk-
cje nawet przy niesprzyjajacych warunkach pogodowych. Zwlaszcza w prowingji Forli odmiana Pagadebit byla
sadzona w polaczeniu z odmiang Albana, aby zrekompensowaé nizsza produkcje tej drugiej odmiany. Pierwsze
pisemne wzmianki o winorosli Pagadebit w Romanii pochodzg z 1825 r., a ich autorem byt Acerbi, kt6ry wymienit te
odmiang jako jedng z winorosli obszaru Rimini. Winorosle odmiany Pagadebit z réznych obszaréw poréwnywano
podczas targéw ampelograficznych w Forli w 1876 r.; obszar Bertinoro jest od dawna znany ze swojej szczeg6lnej i
wyjatkowej tradycji zwigzanej z winem Pagadebit.

,Romagna” Sangiovese, w tym odmiany Superiore, Riserva, Novello i Passito

W akcie notarialnym z 1672 r. przechowywanym w Archiwum Panstwowym w Faenzy mowa jest o ,trzech rzedach
winorosli Sangiovese” w gospodarstwie w Fontanella di Pagnano w gminie Casola Valsenio. Wedlug niektérych lin-
gwistow odmiang t¢ nazwano w Apeninach w obszarze Toskanii i Romanii ,Sangue dei gioghi” (krew gér); nazwe te
potem skrocono w lokalnym dialekcie do ,sanzves”.

Wedlug Beppe Sangiorgiego pierwsze odniesienia do Sangiovese w Romanii dotycza obszaru Faenza-Imola. W 1839 r.
Gallesio opisal winnice, ktére widzial w trakcie podrézy miedzy Florencja a Forli, w nastgpujacy sposéb: ,wszystkie
winoroéle to niskie odmiany, a wigkszo$¢ z nich to Sangiovese di Romagna”.

W tekstach historycznych na temat uprawy winorosli identyfikuje si¢ w Romanii winorosle Sangiovese, ktére mialy
charakterystyczne cechy i ktére poddawano fermentacji winiarskiej w celu stworzenia win z jednej odmiany, czego
nie robiono w innych miejscach.

,Romagna” Trebbiano (réwniez pélmusujgce i musujace)

Odmiana Trebbiano zostala prawdopodobnie wprowadzona przez Etruskéw i Rzymian, ktérzy sadzili winorosle po
zajeciu 1 przejeciu ziemi: bylo to wino legionistow. W 1305 r. Pier de Crescenzi pisat o winogronach bialych nazywa-
nych tribiana”. Z tego samego wieku pochodzg tez odniesienia do ,turbien” w Imoli oraz do ,trebulanum” w Bolonii.
Sa tez niedatowane odniesienia do ,tarbian” w Romanii. Molon (1906 r.) pisal, Ze odmiang t¢ powszechnie uprawiano
zwlaszcza w Forli i Rawennie, a Pasqualini i Pasqui odnotowali, ze doceniano jej uprawe w rzedach winorosli na réw-
ninach pomimo wysokiej wilgotnosci. Powszechno$¢ tej odmiany w Romanii wynika z jej zdolnosci do przystosowa-
nia si¢ do réznych gleb i klimatow.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie, inne wymogi)
ChNP ,Romagna” — Obszar produkcji wina
Ramy prawne:
przepisy UE
Rodzaj wymog6w dodatkowych:
odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:
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Czynnosci zwigzane z produkcjg wina mozna przeprowadzac na calym terytorium prowingji Forli-Cesena, Rawenny,
Bolonii i Rimini.

ChNP ,Romagna” — obszar produkgji win pétmusujgcych i musujacych

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

Czynnosci zwiazane z produkcja win ,Romagna” Trebbiano Frizzante, ,Romagna” Trebbiano Spumante, ,Romagna’
Pagadebit Frizzante, ,Romagna” Albana Spumante, ,Romagna” Bianco Spumante i ,Romagna” Rosato Spumante, w

tym praktyki winiarskie dotyczgce czynnosci zwigzanych z tworzeniem pianki, stabilizacjg i dostadzaniem, mozna
wykonywa¢ na calym terytorium regionéw Emilii-Romanii, Marche, Lombardii, Piemontu i Wenecji Euganejskiej.

»

ChNP ,Romagna” — obszar butelkowania win pétmusujacych i musujacych

Ramy prawne:

przepisy UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Butelkowanie w obrgbie wyznaczonego obszaru geograficznego

Opis wymogu

Wina ,Romagna” Trebbiano Frizzante, ,Romagna” Trebbiano Spumante, ,Romagna” Pagadebit Frizzante, ,Romagna’
Albana Spumante, ,Romagna” Bianco Spumante i ,Romagna” Rosato Spumante musza by¢ butelkowane w obrebie
terytorium regionéw Emilii-Romanii, Marche, Lombardii, Piemontu i Wenecji Euganejskiej. Zgodnie z majgcymi zasto-
sowanie przepisami unijnymi i krajowymi butelkowanie lub pakowanie musi odbywa¢ si¢ na wymienionym wyzej
wyznaczonym obszarze geograficznym, aby chroni¢ jako$¢ i reputacj¢ oraz gwarantowaé pochodzenie i zapewniaé
skutecznos¢ kontroli.

3

Stosowanie odniesieni do dodatkowych jednostek geograficznych
Ramy prawne:

przepisy UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Etykiety i opakowania win objetych ChNP ,Romagna” moga obejmowac odniesienia do dodatkowych jednostek geo-
graficznych opisane w odpowiednich zalacznikach do specyfikacji produktu.

Dodatkowe jednostki geograficzne, ktére mozna wymieni¢ na etykiecie, sg nastepujace: ,Bertinoro”, ,Brisighella”, ,Cas-
trocaro e Terra del Sole”, ,Cesena”, ,Longiano”, ,Meldola”, ,Modigliana”, ,Marzeno”, ,Oriolo”, ,Predappio”, ,San Vici-
nio”, ,Serra”.

ChNP ,Romagna” z odniesieniami do dodatkowych jednostek geograficznych
Ramy prawne:

przepisy UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Czynnosci zwigzane z produkcja wina mozna przeprowadzaé na calym terytorium prowingji Bolonii, Rawenny, Forli-
Cesena i Rimini.

ChNP ,Romagna” z odniesieniami do dodatkowych jednostek geograficznych
Ramy prawne:

przepisy UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Butelkowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego
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Opis wymogu

Butelkowanie wina objetego ChNP ,Romagna” z odniesieniami do dodatkowych jednostek geograficznych musi odby-
wac si¢ w obrebie obszaru produkcji kazdej z dodatkowych jednostek geograficznych, uwzgledniajgc obszar, na kté-
rym produkcja wina jest dozwolona na zasadzie odstepstwa. Zgodnie z majgcymi zastosowanie przepisami unijnymi
i krajowymi butelkowanie lub pakowanie musi odbywac si¢ na wymienionym wyzej wyznaczonym obszarze geogra-
ficznym, aby chroni¢ jakos¢ i reputacje oraz gwarantowac¢ pochodzenie i zapewnia¢ skuteczno$¢ kontroli.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/14488



	Publikacja informacji dotyczącej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu sektora wina objętego nazwą pochodzenia, o której to zmianie mowa w art. 17 ust. 2 i 3 rozporządzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 2020/C 18/10

