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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2021/C 418/14)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY ZMIENIAJACE] JEDNOLITY DOKUMENT
,Husi”
PDO-RO-A1583-AM02
Data przekazania informagji: 13 lipca 2021
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Wskazanie szczegélnych warunkéw etykietowania

Specyfikacje produktu uzupelniono o inne nazwy winnic, takie jak Colina Manastirii, La Schit i Dealul lui Motoc, ktére
mogg by¢ stosowane przy etykietowaniu win objetych ChNP, jesli wina pochodzg z tych miejsc lub zostaly w nich
uzyskane.

Wprowadzono zmiany w rozdziale III specyfikacji oraz pkt 9 jednolitego dokumentu.

2. Wprowadzenie do produkcji wina nowych odmian winorosli

Do specyfikacji win bialych/ré6zowych/czerwonych dodano nowe winne odmiany winoroéli, tj. Grasd de Cotnari, Rie-
sling de Rhin, Muscadelle i Semillon w przypadku win bialych oraz Syrah, Zweigelt, Sangiovese, Nebbiolo i Barbera
w przypadku win czerwonych. Odmiany te sg preferowane w przypadku win rézowych nie tylko dlatego, ze s3 to
odmiany aromatyczne, w ktorych moga gromadzi¢ si¢ aromaty (w szczegdlnosci owocéw) i cukry, ale réwniez z tego
wzgledu, ze w winach rézowych wraz z koncentrowaniem si¢ aromatéw mogg gromadzi¢ si¢ kolorowe taniny.

Wprowadzono zmiany w rozdziale IV specyfikacji oraz pkt 7 jednolitego dokumentu.

3. Zmiana wydajnosci produkcji wina

Zmiany wynikajg z czynnikéw enologicznych zwigzanych z nowymi urzadzeniami do produkcji wina oraz z wyko-
rzystaniem nowych rozwigzan technicznych w dziedzinie materialéw do produkcji wina, co przyczynia si¢ do zwigk-
szenia ilosci i jakosci win ,Husi”.

W wyniku szeroko zakrojonych projektéw przebudowy i restrukturyzacji winnic na tym obszarze znacznie zmienita
si¢ ich gestos¢ i czysto$¢, a takze wzrosta Srednia gestos¢ nasadzent w pordwnaniu z poprzednimi winnicami. Dosto-
sowanie selekcji klonalnej i wykorzystanie odpowiedniej struktury podkladek przyczynito si¢ do znacznego wzrostu
wydajnosci produkcji wina i wielko$ci zbior6w winogron na tym obszarze.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Przeksztalcone(zrestrukturyzowane winnice, zwlaszcza te, w ktérych zasadzono odmiany rodzime, takie jak
Tamaioasa Romaneascd, Busuioacd de Bohotin, Feteascd Regald, Feteascd Albd i Feteasca Neagrd, a takze odmiany
zagraniczne, takie jak Traminer Roz, Riesling de Rhin, Chardonnay, Sauvignon lub Cabernet Sauvignon, zastosowaly
selekcje klonalne, ktére prowadzg do znacznie wigkszej produkcji wina na obszarze objetym ChNP Husi, na ktérym
panuje korzystny klimat (optymalny poziom promieniowania stonecznego w okresie wegetacji sprzyjajacy wiasci-
wemu dojrzewaniu winogron, umiarkowany klimat na bardziej pagérkowatych obszarach, umiarkowane okresy mro-
z6w pod wzgledem czestotliwosci i dlugosci itp.). Ponadto odmiany te majg znacznie wigkszy potencjal produkcyjny.

Przejawem wplywu zmiany klimatu na winnice prowadzone na wyznaczonym obszarze w latach 1961-1990
i 1991-2018, zgodnie ze scenariuszami klimatycznymi dla Rumunii na lata 2001-2030, jest staly wzrost tempera-
tury miedzy czerwcem a pazdziernikiem o co najmniej 1,4 °C/przedzial poddany analizie, z naprzemiennym wyste-
powaniem opad6w i okreséw bardzo wysokich temperatur.

Dodano réwniez warunki dotyczace lat, w ktérych panuja sprzyjajace warunki klimatyczne majace wplyw na poziom
produkgji, tak aby wydajno$¢ produkeji wina mogta zostaé przekroczona maksymalnie o 20 %.

Wprowadzono zmiany w rozdziatach V i VI specyfikacji oraz pkt 5 jednolitego dokumentu.

4. Usuniecie przepiséw dotyczacych praktyk upraw

Ze specyfikacji usunieto szereg praktyk upraw winorosli zwiazanych z nawozeniem, poniewaz nie sg one juz
konieczne na obszarze objetym ChNP Husi.

Wprowadzono zmiany w rozdziale VIII specyfikacji, nie wprowadzajac zmian w jednolitym dokumencie.

5. Dodanie warunku dotyczacego zebranych winogron

Do specyfikacji dodano warunek, ze w latach, w ktérych klimat jest niekorzystny, dopuszcza sig, aby zawarto$¢ cukru
w zebranych winogronach byla na poziomie 160 g/l, co stanowi warto$¢, przy ktérej mozna uzyska¢ jako$¢ win obje-
tych ChNP Husi, zachowujac szczegblne wlasciwosci jakosciowe produkowanych win.

Wprowadzono zmiany w rozdziale VII specyfikacji, nie wprowadzajac zmian w jednolitym dokumencie.

6. Dodanie warunkéw produkcji wina rézowego
Do specyfikacji dodano przepisy dotyczace mozliwosci produkeji win bialych i rézowych z odmian winogron Pinot
Gris i Traminer Roz, poniewaz jest to zgodne z wymaganiami konsumentéw dotyczacymi tych win; odpowiada to
potrzebie zréznicowania win objetych ta chroniong nazwa pochodzenia.

Wprowadzono zmiany w rozdziale IX specyfikacji oraz pkt 5 jednolitego dokumentu.

7. Odstepstwo dotyczace catkowitej zawartos¢ alkoholu w winach

Dodano odstgpstwo dotyczace catkowitej zawartosci alkoholu w winach, ktére wyprodukowano bez zadnego wzbo-
gacania, w celu osiggnigcia wartosci 15 % obj. w przypadku win objetych ChNP Husi.

Wprowadzono zmiany w rozdziale IX specyfikacji oraz pkt 5 jednolitego dokumentu.

8.  Dodanie przepiséw dotyczacych technologii produkcji
W ramach uzupelnienia specyfikacji wskazano przepisy dopuszczajace stosowanie rowniez w przypadku ChNP Husi
technologicznych etapéw produkcji/praktyk enologicznych wykorzystywanych w praktyce migdzynarodowej i w pro-
dukeji wina. Stosujgc je, nalezy jednak zawsze zachowywac szczegdlne cechy jakosciowe ChNP.

Wprowadzono zmiany w rozdziale IX specyfikacji, nie wprowadzajac zmian w jednolitym dokumencie.

9. Przeredagowanie warunkéw etykietowania/wprowadzania do obrotu

Wina mozna etykietowal w dowolny sposdb, pod warunkiem ze obowigzkowe informacje zostang podane w tym
samym polu widzenia. Etykieta i tylna etykieta nie s3 obowiazkowe, etykieta moze skladac si¢ z jednego lub kilku ele-
mentéw, mie¢ dowolny ksztalt i by¢ wykonana z dowolnego materiatu i przy uzyciu dowolnej techniki.
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Na etykiecie mozna réwniez umiesci¢ okreslenie tradycyjne przewidziane w obowiazujacych przepisach dotyczacych
win, ktore wskazuje na jakos$¢ zbioréw wynikajacg z zawartosci cukru podczas zbioréw (gdy winogrona pokrywa
szlachetna plesn).

Wprowadzono zmiany w rozdziatach XII i XIII specyfikacji oraz pkt 9 jednolitego dokumentu.

10. Przeredagowanie warunkow produkcji wina w przypadku niezgodnosci

W przypadku gdy w wyniku oceny produkcji prowadzonej przez producenta na dowolnym etapie procesu produkcji,
w odniesieniu do uzyskania jakoScijwlasciwosci, zostanie stwierdzona konieczno$¢ zaklasyfikowania produktéw sek-
tora wina do innych kategorii, w specyfikacji nalezy wskaza¢ warunki, zgodnie z ktérymi produkcje mozna zaklasyfi-
kowa¢ do innych kategorii, jak okre$lono w obowigzujacych przepisach.

Wprowadzono zmiany w rozdziale XIV specyfikacji, nie wprowadzajac zmian w jednolitym dokumencie.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy
Husi

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego:

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktow sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win
1.  Wlasciwosci organoleptyczne

KROTKI OPIS TEKSTOWY
1. Muscat Ottonel: barwa stomkowozélta/intensywnie z6lta, typowy, harmonijny, okragly aromat.

2. Sauvignon: barwa zéltawozielona, intensywny aromat kwiatéw winorodli, czarnego bzu, zielonych cytruséw,
owocowe, w miar¢ dojrzewania pojawiajg si¢ nuty melona.

3. Pinot Gris: barwa cytrynowozolta, zielonkawa, zapach letnich jablek lub $wiezo skoszonej trawy, lekko gorzkie.

4. Feteascd Regald: barwa cytrynowozolta, zlota, zapach polnych kwiatéw, po okresie dojrzewania zapach $wiezo
skoszonej trawy, miodu, owocowe.

5. Feteascd Albi: barwa stomkowozoélta/zielonkawa, typowy aromat kwitngcej winoroéli, z typowa naturalng sub-
telnoscig.

6. Riesling Italian: barwa stomkowozélta, delikatny aromat dojrzewajacych winogron, lekko kwasny smak, wyra-
zisty, owocowy, okragly, przyjemny posmak.

7. Zghihard de Husi: barwa zéltawozielona, owocowe, aromat zielonego jabtka, owocéw cytrusowych, kwasny
smak.

8. Chardonnay: barwa zlotozélta, aromat kwiatéw akacji, nuta $wiezego masta, kwiatowe, zréwnowazona kwaso-
woSC.

9. Tamaioasd Romaneasci: barwa zéltawozielona/stomkowa, wyrazny aromat kadzidla i bazylii.

10. Aligoté: barwa stomkowozoélta, lekko gorzki posmak.

11. Pinot Noir: barwa rubinowoczerwona, aromat czere$ni, truskawek, wisni, aksamitne.

12. Feteascd Neagri: barwa czerwona przypominajaca barwe owocu granatu, aromat z nutami §liwek, pelne.

13. Cabernet Sauvignon: barwa czewonofioletowa, aromat czerwonych porzeczek, Zurawiny, jezyn, mocno ziolowe.

14. Merlot: barwa jasnoczerwona/ciemnoczerwona, aromat dojrzatych owocow lesnych, aksamitne.
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15. Bibeascd Neagra: barwa jasnoczerwona, kwiatowy bukiet, taninowe.
16. Busuioacd de Bohotin: barwa tupinki cebuli, zapach platkow rézy i bazylii, dtugo utrzymujacy sie smak.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 15

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,5

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 250

(w miligramach na litr)

2. Wlasciwosci organoleptyczne

KROTKI OPIS TEKSTOWY
Ogdlne wlasciwosci organoleptyczne win otrzymywanych z bialych odmian Grasd de Cotnari, Muscadelle, Semillon,
Riesling de Rhin:

odmiany aromatyczne i p6laromatyczne charakteryzuja si¢ ponadprzecigtnymi nutami zapachowymi, ktére moga
powodowaé gromadzenie si¢ aromatéw lub cukréw, co prowadzi do wyraznego zréznicowania produktéw oferowa-
nych konsumentom.

Ogdlne wihasciwosci organoleptyczne win otrzymywanych z czerwonych odmian Syrah, Zweigelt, Sangiovese, Neb-
biolo, Barbera:

wina charakteryzujg si¢ wigkszym gromadzeniem si¢ barwnych tanin i réwnym stezeniem ich aromatycznego charak-
teru. Istnieje bardzo duze prawdopodobiefistwo, ze wynika to ze zmiany klimatu, ktéra w ostatnich latach nastgpita
na tym obszarze.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci): 15

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,5

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): | 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 250

(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Praktyki uprawy
Praktyka uprawy
— minimum 3 000 roslin/ha lub minimum 75 % roslin w stosunku do planowanej winnicy;

— nawadnianie: jest dozwolone jedynie w latach suszy i pod warunkiem zgloszenia tej praktyki do ONVPV (Krajo-
wego Urzedu ds. Winoroéli i Wina), gdy zawarto$¢ wody w glebie na glebokosci 100 cm spada do 50 % AHI
(ang. active humidity interval); wymaga si¢ rowniez przestrzegania rozsadnych norm nawadniania (400-600
m3/ha);

— zielone zbiory — zmniejszanie liczby gron w fazie véraison, gdy potencjalna produkcja przekracza maksymalne
limity dozwolone w ramach specyfikacji.

2. Produkcja win
Ograniczenie majgce zastosowanie do produkgji wina

W pewnych warunkach klimatycznych, ktére w polgczeniu z potencjalem niekt6érych odmian majg pozytywny wplyw
na plony na plantacjach na wyznaczonym obszarze, mozliwe byloby przetwarzanie win objetych ChNP Husi rowniez
poza wyznaczonym obszarem, na obszarze sgsiednim, gdzie o$rodki uprawy winorosli oferuja najlepsza zdolnos¢
produkcyjna.
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Sasiadujacy obszar przeznaczony do tego celu (szybki proces produkcji wina, fermentacja w kontrolowanej tempera-
turze, zachowanie potencjalu aromatycznego niektérych odmian, w tym Feteascd Regald, Sauvignon, Muscat Ottonel,
Tamaioasd Romaneascd, Busuioacd de Bohotin) obejmuje nastepujace miasta i wsie w okregu Vrancea:

— Panciu, Movilita;
— Odobesti, Unirea, Jaristea, Bolotesti;

— Obrejita, Tamboiesti, Popesti, Budesti, Carligele, Vartescoiu, Cimpineanca.

3. Produkcja wina biatego lub rézowego
Szczeg6lne praktyki enologiczne

Z odmian Pinot Gris i Traminer Roz mozna otrzymywaé wina biale i rézowe, w zaleznosci od wyboru producenta,
stosujac technologie, ktére zachowuja jakos¢ winogron objetych ChNP i win produkowanych z tych odmian.

5.2. Maksymalna wydajno$¢

1. Odmiany Aligoté, Feteascd Regald, Zghihard de Husi, Cramposie Selectionatd, Francusd, Plivaie, Donaris i Grasd
de Cotnari

16 000 kg winogron z hektara
2. Odmiany Riesling Italian, Semillon, Bibeascd Gri, Codani i Portugais Bleu
16 000 kg winogron z hektara

3. Odmiany Riesling de Rhin, Muscadelle, Feteascd Alba, Chardonnay, Aromat de lasi, Syrah, Sangiovese, Nebbiolo
i Barbera

15 000 kg winogron z hektara

4. Odmiany Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot Gris, Timaioasd Romaneascd, Sarba, Traminer Roz, Busuioacd de
Bohotin, Merlot i Zweigelt

13 500 kg winogron z hektara
5. Odmiany Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat i Bibeascd Neagra
12 600 kg winogron z hektara

6. Wina biale i rézowe, odmiany Aligoté, Feteascd Regald, Zghihard de Husi, Crdimposie Selectionatd, Francusa i Pl3-
vaie

123 hektolitry z hektara

7. Wina biale i rézowe, odmiany Grasi de Cotnari, Donaris, Riesling Italian, Semillon, Bibeascd Gri, Codani i Portu-
gais Bleu

123 hektolitry z hektara
8. Wina czerwone, odmiany Codani i Portugais Bleu

119 hektolitréw z hektara
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9. Wina biale i r6zowe, odmiany Riesling de Rhin, Muscadelle, Feteascd Alba, Chardonnay i Aromat de lasi
115 hektolitréw z hektara

10. Wina czerwone, odmiany Syrah, Sangiovese, Nebbiolo i Barbera
111 hektolitréw z hektara

11. Wina biale i r6zowe, odmiany Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot Gris, Timaioasd Romaneascd, Sarba i Traminer
Roz

104 hektolitry z hektara

12. Wina czerwone, odmiany Busuioacd de Bohotin, Merlot i Zweigelt
100 hektolitréw z hektara

13. Wina r6zowe, odmiany Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat i Bibeascd Neagrd
97 hektolitréw z hektara

14. Wina czerwone, odmiany Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagra, Pinot Noir, Negru Aromat i Bibeascd Neagrd

93 hektolitry z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar wyznaczony na potrzeby produkeji win objetych kontrolowang nazwa pochodzenia ,HUSI” znajduje si¢ na
nastepujacych obszarach okregu Vaslui:

1.1. Nazwa ,HUSI”:

— miasto Husi;

— gmina Duda-Epureni, wsie Epureni, Duda;

— gmina Pidureni, wsie Pddureni, Vileni, Leosti, Ivinesti, Rusca;
— gmina Tétdrani, wsie Tatdrani, Crisndseni, Baltati, Mantu;

— gmina Stanilesti, wsie Stdnilesti, Poganesti;

— gmina Bunegti-Averesti, wsie Bunesti, Averesti, Armaseni, Tabal3esti, Plopi;
— gmina Arsura, wsie Arsura, Funditura, Pahnesti;

— gmina Dranceni, wsie Dranceni, Ghermanesti, Rasesti;

— gmina Botesti, wsie Botesti, Gugesti;

— gmina Banca, wsie Banca, Stoisesti, Sarbi, Tifu;

— gmina Filciu, wsie Filciu, Bozia, Copdceana, Rinzesti;

— gmina Bldgesti, wsie Blagesti, Igesti.

1.2. Podnazwa ,VUTCANI":

— gmina Vutcani, wsie Vutcani, Mldiesti;

— gmina Rosiesti, wsie Rogsiesti, Gara Rosiesti, Valea lui Darie;
— gmina Suletea, wsie Suletea, Ragcani, Fedesti;

— gmina Epureni, wie§ Horga;

— gmina Berezeni, wsie Berezeni, Ranceni, Musata.

7. Gléwne odmiany winorosli
Aligoté B — Plant de Trois, Plant Gris, Vert Blanc, Troyen Blanc
Aromat de lasi B

Barbera N
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Busuioacd de Bohotin Rs — Schwarzer Muscat, Muscat Fioletovai, Muscat Violet Cyperus, Timaioasa Violetd
Bibeascd Gri G

Bibeascd Neagrd N — Grossmuttertraube, Hexentraube, Cricana, Rard Neagrd, Cilddrusd, Serecsia
Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Bourdeos Tinto

Chardonnay B — Gentil Blanc, Pinot Blanc Chardonnay

Codand N

Cramposie Selectionatd B

Donaris B

Feteascd Albd B — Pisireascd Alb3, Poama Fetei, Madchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd Neagrd N — Schwarze Médchentraube, Poama Fetei Neagrd, Pisdreascd Neagrd, Coada Randunicii
Feteascd Regald B — Konigliche Mddchentraube, Konigsast, Kiralyleanka, Dindsand, Galbend de Ardeal
Francusd B — Vinoasd, Mildweisser, Mustoasd de Moldova, Poami Creatd

Grasa de Cotnari B — Dicktraube, Gras3, Kover Szolo

Merlot N - Bigney Rouge

Muscadelle B — Moscatello Bianco, Mouscadet Doux

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel Blanc

Nebbiolo N

Negru Aromat N

Pinot Gris G — Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot Cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Pinot Noir N — Blauer Spatburgunder, Burgund Mic, Burgunder Roter, Kldvner Morillon Noir

Pinot Noir N — Spitburgunder, Pinot Nero

Plivaie B — Bilan3, Plivan3, Poama Balaie

Portugais Bleu N — Blauer Portugieser, Oporto, Portugieser

Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, White Riesling

Riesling Italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sangiovese N — Brunello di Montalcino, Morellino

Sauvignon B — Sauvignon Verde

Syrah N — Shiraz, Petit Syrah

Sémillon B — Semillon Blanc

Traminer Roz Rs — Rosetraminer, Savagnin Roz, Gewiirztraminer

Timaioasd Romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat Blanc a Petit Grains

Tdmaioasd Romaneascd B — Rumanische Weihrauchtraube, Tamianka

Zghihard de Husi B — Zghihar3, Zghihard Galbend, Zghihard Verde Bitutd

Zweigelt N — Blauerzweigelt, Negru de Zweigelt, Zweigelt Blau

Sarba B
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8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

Zwigzek z wyznaczonym obszarem

Podloze skalne tworzy typologicznie zrdéznicowana pokrywe. Wystepuja w nim naprzemiennie stepowe i leSno-ste-
powe gleby zaliczane do kategorii Mollisol w gliniasto-mulistej glebie pigtra lasu. Wylugowane czarnoziemy i szaro-
ziemy bedace najbardziej rozpowszechnionymi glebami w depresji Husi sa réwniez najbardziej wartosciowe dla win-
nic, poniewaz ich piaszczysta/glinopodobna struktura poprawia wlasciwosci fizyczne wraz z ich podstawowymi
wlasciwosciami biochemicznymi: intensywng aktywnoscia biologiczng, znaczng zawartoscia préchnicy, wysoka
pojemnoscia wymiany kationow, odczynem obojetnym do lekko kwasnego, wysokim nasyceniem zasadami i skladni-
kami odzywczymi.

Rzezbe terenu tworzy szereg rozleglych, fagodnych wzgérz wzdluz osi NW—-SE. Wzgdrza majg rézne ekspozycje,
cechy morfologiczne i nachylenie. Ten obszar uprawy winorosli taczy w sobie rézne podjednostki: pagérkowaty
obszar na wysokosci okolo 300 m, a nizej pogérze polozone na Sredniej wysokosci 150 m. Wzgérza maja rézne eks-
pozycje, cechy morfologiczne i nachylenia, ktére stanowia tlo dla niektérych winnic na tym obszarze.

Na terenie depresji Husi, ktorg wyznaczaja wysokie wzgdrza na poludniu, zachodzie i pétnocy oraz dolina Prutu na
wschodzie, znajduje si¢ ponad 70 % winnic na tym obszarze. Doliny rozdzielajace wzgdrza regionu, o lekko asyme-
trycznych zboczach, zaczynajg si¢ na przybrzeznej rowninie o pagérkowatym pokryciu, tworzac faricuch depresji
(Voloseni, Husi, Epureni, Novaci, Diuca, Funddtura, Arsura, Ghermanesti), ktére wraz z wyzszymi wzgérzami depresji
obejmuja najcenniejsze obszary uprawy winorosli.

Panuje tu klimat umiarkowany kontynentalny, na wzgdrzach majacy charakter umiarkowany kontynentalny, a w depre-
sji Husi hemiborealny.

Calkowite natezenie promieniowania stonecznego wynosi okoto 120 kcal/CMP[rok, $redni czas nastonecznienia
w ciggu roku wynosi 2 000 godzin na wysokich wzgérzach i ponad 2 100 godzin w depresji Husi i dolinie Prutu. Bio-
rac pod uwage Srednie roczne wartosci promieniowania i ciepla stonecznego, mozna zauwazy¢, ze pozostaja one
wysokie przez caly sezon wegetacyjny, co jest korzystne dla rozwoju i dojrzewania winogron.

Przewazajg wiatry z zachodu, péinocnego-zachodu i pétnocy, ktdre tacznie stanowia ponad 60 % rocznych wiatréw
i majg cechy fenu, gdy wieja w d6t zboczy wzgdrz w kierunku depresji. Wiatr péinocnowschodni, zwlaszcza Crivi,
wzmaga mrozy, natomiast latem wiatry ze wschodu i potudniowego-wschodu sa gorace i suche, zwigkszajac susze,
ktore sg intensywnie odczuwane zaréwno w depresji Husi, jak i na réwninach zalewowych Prutu.

Sie¢ hydrograficzna, ktéra odwadnia terytorium miasta, sklada si¢ z dwoch gléwnych arterii: Draslavidt na poludniu,
a na poinocy Riiesti, ktorg tworzg Turbata i Sara. Zbiegaja si¢ one na wschod od miasta, tworzac rzeke Husi. Potoki
Drislavit i Raiesti pod wzgledem hydrograficznym maja charakter wezbraniowy. Wiosng, gdy $nieg szybko topnieje
na skutek wzrostu temperatury, lub latem po ulewnych deszczach strumienie niosa duze ilosci wody, niekiedy zrywa-
jac brzegi.

Na tym obszarze produkuje si¢ biale, rézowe lub czerwone wina od win wytrawnych do stodkich lub win likierowych.
Sa to na og6t wina lekkie, niezbyt ekstraktywne, o umiarkowanej zawartosci alkoholu, lekko kwaskowate na péinocy
obszaru, przy czym ,szczyt” kwasowosci wystepuje na obszarze Averesti, gdzie naturalna kwasowo$¢ moze w niekt6-
rych latach osiaggna¢ 11-12 graméw kwasu winowego na litr, co sprawia, ze obszar ten nadaje si¢ doskonale do pro-
dukcji win musujgcych.

Wina czerwone z péinocy regionu sg jasno zabarwione, natomiast na poludniu majg intensywna barwe.

Pierwsze pisemne dokumenty dotyczace istnienia winnic na terenach, na ktérych znajdujg si¢ dzisiejsze winnice, poja-
wily si¢ zanim po raz pierwszy umieszczono w dokumentach nazwe miasta Husi. Granice starej winnicy wyznaczono
w 1415 r. aktem Aleksandra Dobrego. Z innego dokumentu z sierpnia 1436 r. wynika, Ze na obszarach uprawy wino-
roéli Epureni — Pahnesti — Husi istnialy plantacje winorosli. Wspélczesne dokumenty podajg, ze winorol byla inten-
sywnie sadzona w winnicach Saca i Ochi w latach 1600-1662, a winorosle w Husi nalezaly do lokalnego wladcy.
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O doskonalej jakosci win z Husi wspominali w starych zapiskach zagraniczni podréznicy, ktérzy przybywali do $red-
niowiecznej Moldawii, w szczegélnosci Marco Bandinus w 1646 r.: ,Husi, stara osada motdawskich winnic, produkuje
pyszne i aromatyczne wino, ktére cieszy si¢ duzym zainteresowaniem”. Urodzony w polozonej niedaleko Husi wsi
Silisteni wielki kartograf Dimitrie Cantemir (na ktdrego cze$¢ zmieniono nazwe wsi) pisze w ,Descriptio Moldaviae”,
ze ,najlepsze wino produkuje si¢ w Cotnari, a drugie miejsce zajmuje wino z Husi".

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Informagje na etykietach
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymog6w dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu
W zaleznosci od intereséw producentéw chroniong nazwe pochodzenia HUSI mozna uzupetnic jedna z nastepujacych
nazw pojedynczych winnic (wina produkowane wylacznie w tych gospodarstwach): DUDA-EPURENI, PADURENI,
DEALUL LOHAN, DEALUL DOBRINA, DEALUL $ARA, DEALUL OCHI, DEALUL GALBENA, DEALUL OGRADA,
DEALUL PODGORIA, CERDACUL LUI VODA, DEALUL MANASTIRII, AVERESTI, PIHNESTI, ARSURA, DEALUL

DRAGALINA, DEALUL ROSIORI, PODINA, ARMASENI, DEALUL PRIBEASCA, BUNESTI, MOVILA LUI ANDRE],
DEALUL CALCEA, COLINA MANASTIRII, LA SCHIT, DEALUL LUl MOTOC.

Warunki w zakresie wprowadzania do obrotu
Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Wina mozna etykietowaé w dowolny sposéb, pod warunkiem ze obowigzkowe informacje zostang podane w tym
samym polu widzenia. Etykieta i tylna etykieta nie s3 obowigzkowe, etykieta moze sktada¢ si¢ z jednego lub kilku ele-
mentéw, mie¢ dowolny ksztalt i by¢ wykonana z dowolnego materiatu i przy uzyciu dowolnej techniki.

Na etykiecie mozna réwniez umie$ci¢ okreslenie tradycyjne przewidziane w obowigzujacych przepisach dotyczacych
win, ktére wskazuje na jako$¢ zbioréw wynikajacg z zawartosci cukru podczas zbioréw (gdy winogrona pokrywa
szlachetna ples$n).

Link do specyfikacji produktu

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_husi_modif_cf_cererii_1422_14.06.2019_no_track_chan
ges_0.pdf
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