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Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r.
w sprawie systemow jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2016/C 176/09)

Komisja Europejska zatwierdzila niniejsza zmiang nieznaczna zgodnie z art. 6 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia dele-
gowanego Komisji (UE) nr 664/2014 ().

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY NIEZNACZNE]

Whiosek o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012 ()

»VULTURE”
Nr UE: IT-PDO-0105-01390 - 21.10.2015
ChNP (X) ChOG ( ) GTS ( )
1.  Grupa skladajaca wniosek i majgca uzasadniony interes

Consorzio di Tutela della Denominazione di Origine Protetta per l'olio extravergine di oliva Vulture
Via Piano di Chiesa

85027 Rapolla (PZ)

ITALIA

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Wilochy

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotyczg zmiany
— X Opis produktu

— X Dowdd pochodzenia

— X Metoda produkgji

— 0O Zwiazek

— [ Etykietowanie

— X Inne: dodanie odniesient do organu kontrolnego

4. Rodzaj zmian

— [J Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, ktéra nie wymaga
zmiany opublikowanego jednolitego dokumentu.

— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, ktéra wymaga zmiany
opublikowanego jednolitego dokumentu.

— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, dla ktérego nie zostat
opublikowany jednolity dokument (lub dokument mu réwnowazny).

— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu bedacego GTS, zakwalifikowana jako nieznaczna zgodnie
z art. 53 ust. 2 akapit czwarty rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5.  Zmiany
Opis produktu
Kultywar
Zdanie:

,Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia objeta ChNP »Vulture« jest produkowana przez wytla-
czanie oliwy z owocéw nastepujacych odmian drzewa oliwnego wystepujacych na plantacjach oliwek: odmiany

(") Dz.U.L 1792 19.6.2014,s. 17.
() Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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uprawnej »Ogliarola del Vulturec, ktéra musi stanowi co najmniej 70 % calej plantacji, oraz nast¢pujacych odmian,
przyjmujac, Ze nie stanowia one wiecej niz 30 % drzew na danej plantacji oliwek, indywidualnie lub fgcznie: »Cora-
tina«, »Cima di Melfi, »Palmarola«, »Provenzalec, »Leccinoc, »Frantoio«, »Cannellino« i »Rotondella<”,

zastgpuje si¢ zdaniem:

,Oliwe z oliwek najwyzszej jakoSci z pierwszego tloczenia objeta ChNP »Vulture« produkuje sie przez wytlaczanie
oliwy z owocéw nastepujacych odmian drzewa oliwnego: kultywaru »Ogliarola del Vulture«, ktéry stanowi co naj-
mniej 60 % gaju oliwnego, oraz nastepujacych odmian, ktére stanowig, indywidualnie lub lacznie, najwyzej 40 %
gaju oliwnego: »Coratina¢, »Cima di Melfi¢, »Palmarola¢, »Provenzalec, »Leccinoe, »Frantoio«, »Cannellino« i »Roton-
della¢, »Nocellara« i »Laudolia«.”.

Udziat kultywaru ,Ogliarola del Vulture” zostal zmniejszony z 70 % do 60 % calosci oliwek, z ktérych uzyskiwana
jest oliwa ,Vulture”. Proporcja innych odmian, ktérych owoce réwniez sg wykorzystywane w procesie produkcji
oliwy objetej ChNP ,Vulture”, zostata natomiast zwigkszona z 30 % do 40 %. Ponadto do dopuszczalnych odmian,
ktérych maksymalny udzial wynosi 40 %, dolaczono odmiany ,Nocellara” i ,Laudolia”.

Zmiana ta wynika z obowigzku waloryzowania caloici upraw oliwek wystepujacych na odno$nym obszarze oraz
jest uzasadniona faktem, Ze z wieloletnich badan analitycznych przeprowadzanych zaréwno przez bedgcg organem
kontrolnym izb¢ handlowa w Potenzy, jak i Uniwersytet Basilicata w odniesieniu do oliwy pochodzacej z tego
obszaru geograficznego wynika, ze wprowadzone proporcje nie zmienig wlasciwosci oliwy ,Vulture”, poniewaz
utrzymany przewazajacy udzial, tj. 60 %, kultywaru ,Ogliarola del Vulture” gwarantuje zachowanie wlasciwosci tej
oliwy.

Wprowadzenie dwdch dodatkowych odmian ,Nocellara” i ,Laudolia” pozwala nie tylko na lepsze waloryzowania
catosci upraw oliwek wystepujacych na tym obszarze geograficznym, lecz takze na zachowanie istotnych wiasciwo-
$ci produktu.

Kwasowos(:
Kwasowo$¢ wyrazona jako poziom kwasu oleinowego zostaje obnizona z <0,5 % do <0,38 %.

Ulepszenie w ostatnich latach metod i proceséw produkeji umozliwito obnizenie tego poziomu i poprawe jakosci
oliwy.
Liczba nadtlenkowa:

liczba nadtlenkowa (w meq O,/kg) zostaje obnizona z <11 do <10 w celu poprawy jakosci oliwy.

Ulepszenie w ostatnich latach metod i proceséw produkeji umozliwito bowiem réwniez obnizenie liczby nadtlen-
kowej i poprawe jakosci oliwy.

Ocena organoleptyczna
Skresla si¢ zdanie:
,pomidor: mediana 4-6".

Zmiana ta okazuje si¢ konieczna, poniewaz jak wykazaly wieloletnie kontrole i badania, mimo stosowania si¢ do
wymogoéw okreslonych w specyfikacji, wlasciwo$¢ ta nie zawsze wystepuje podczas oceny organoleptycznej oliwy.
Wilasciwos¢ ta zostala najprawdopodobniej uwzgledniona w specyfikacji produktu na podstawie badan blednie
przeprowadzonych na niereprezentatywnej liczbie prébek i w odniesieniu do liczby lat, ktéra nie uwzgledniala
zmiennej zwigzanej z réznymi latami produkdji.

Dowdd pochodzenia:
Dodaje si¢ nastgpujace zdanie:

,Drzewa oliwne kultywaru »Ogliarola del Vulture« i innych odmian moga znajdowa¢ si¢ na terenach w obrgbie tej
samej dziatki katastralnej, jaki réwniez na terenach w obrebie réznych dzialek nalezacych do tego samego planta-
tora oliwek lub wielu plantatoréw oliwek;

w tym ostatnim przypadku w celu umozliwienia i ulatwienia przeprowadzania kontroli plantatorzy oliwek powinni
przedstawi¢ jeden wspélny wniosek o przystapienie do systemu kontroli, przeprowadzal zbiory oliwek w tym
samym czasie i dostarczac je do tej samej olejarni.”.

Ponadto wyjasniono, Ze udzial procentowy drzew oliwnych, ktorych owoce sa przeznaczone do produkeji oliwy
objetej ChNP, moze dotyczy¢ tej samej dzialki, lecz takze moze obejmowac inne dziatki tego samego plantatora lub
innych plantatoréw; w tym ostatnim przypadku w celu umozliwienia i ulatwienia przeprowadzania kontroli plan-
tatorzy oliwek powinni przedstawi¢ jeden wspdlny wniosek o przystapienie do systemu kontroli, przeprowadzaé
zbiory oliwek w tym samym czasie i dostarczaé je do tej samej olejarni. Biorgc pod uwage, ze nowych nasadzen
dokonywano w réznym czasie, a sadzenie odmiany ,Ogliarola del Vulture” przeprowadzono pdzniej, przez co
drzewa innych odmian zasadniczo nie rosng miedzy drzewami odmiany ,Ogliarola del Vulture”, lecz zajmuja inne
dziatki, konieczne jest dostosowanie uregulowan w zakresie zbioréw i tloczenia oliwek.
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Metoda produkgji
Zdanie:

,Maksymalna dopuszczalna wydajno$¢ uprawy oliwek wynosi 8 ton z hektara.”,
zastgpuje si¢ zdaniem:

,Maksymalna dopuszczalna wydajnos$¢ uprawy oliwek nie moze przekraczaé 8 ton na hektar, przy czym w latach
duzego urodzaju warto$¢ t¢ zwigksza si¢ 0 20 %.”.

Zmiana ta jest uzasadniona faktem, ze w latach $redniego urodzaju maksymalna produkcja wynoszaca 8 ton sta-
nowi wystarczajaca granice, jednak w latach duzego urodzaju jest ona dla producentéw krzywdzaca, takze biorac
pod uwage przemienno$¢ produkeji drzew oliwnych.

Badania przeprowadzone w ostatnich latach wykazaly, ze produkcja zwigkszona o 20 % w latach duzego urodzaju
nie wplywa na wlasciwosci jako$ciowe oliwy ,Vulture” okreslone w specyfikacji.

Etykietowanie

Zdanie:

,Stowo »Vulture« musi by¢ przedstawiane w nastepujacy sposob:
— czcionka: Korinna regular,

— wielkos¢ liter zewnetrznych: 24,3,

— kolor warstwy wierzchniej liter: zloty 872 U,

— wielko$¢ liter wewnetrznych: 17,9,

— kolor cieniowania liter: Pantone 8 580 cv,

— kolor ornamentu: Pantone 8 580 cv

,Chroniong nazwe pochodzenia »Vulture« nalezy umiesci¢ na etykiecie czytelng i nieusuwalng czcionkg w kolory-
styce wyraznie kontrastujacej z kolorem etykiety oraz w taki sposéb, aby wyraznie odrdzniala si¢ od wszystkich
innych informacji umieszczonych na etykiecie, wraz z ponizszym logotypem wykonanym czcionkg Sabon Bold:

VULTURE DOP

Zmiana ta wynika z obowiazku stosowania przez producentéw bardziej skutecznego logo do celéw komunikacji
i wprowadzania produktu do obrotu.

zastgpuje si¢ tekstem:

Dodano nastgpujace zdanie:

,Na etykiecie nalezy umiesci¢ wszystkie informacje wymagane przez przepisy prawa i przepisy handlowe, a takze
informacj¢ o roku zbioru i partii produkcyjnej.”.

Zmiana ta wynika z obowigzku zamieszczenia informacji, ktéra umozliwia dostosowywanie specyfikacji do ewen-
tualnych zmian w przepisach.

Inne:

Dodano nastgpujace zdanie:

,Kontrolg zgodnosci produktu ze specyfikacjg przeprowadza organ kontrolny zgodnie z postanowieniami obowigzujgcych przepisow
wspdlnotowych. Wyznaczonym publicznym organem kontrolnym jest izba handlowa w Potenzy: adres e-mail do sekretariatu —
segreteriagenerale@pz.camcom.it; certyfikowany adres e-mail — ccia.potenza@pz.legalmailit; tel. 0971 41211;
faks: 0971 412226.".

Dodaje si¢ odniesienia do organu kontrolnego, ktére nie byly uwzglednione w obowigzujacej specyfikacji.


mailto:segreteriagenerale@pz.camcom.it
mailto:ccia.potenza@pz.legalmail.it
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JEDNOLITY DOKUMENT
»VULTURE”
Nr UE: IT-PDO-0105-01390 - 21.10.2015
ChNP (X) ChOG ( )
1. Nazwa lub nazwy
,Vulture”
2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Wilochy
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Typ produktu
Klasa 1.5. Oleje i tluszcze (masto, margaryna, oleje itp.)
3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

Wiasciwosci oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia objetej ChNP ,Vulture” na etapie pakowania
muszg by¢ nastepujace:

1 - Wlasciwosci fizykochemiczne

Kwasowo$¢ wyrazona jako poziom kwasu oleinowego: <0,38 %;
Liczba nadtlenkowa (w meq O,/kg): <10;

Calkowita zawarto$¢ polifenoli: 2150;

K232:<2,0

2 - Ocena organoleptyczna

Kolor: bursztynowozélty z zielonymi odcieniami;

Zapach/smak:

Charakter owocowy: mediana 4—6 z umiarkowang nutg skoszonej trawy;
Gorycz: poziom niski/umiarkowany, mediana 2-6;

Pikantnos¢: poziom niski/umiarkowany, mediana 2-6.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) oraz surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Oliwe z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia objeta ChNP ,Vulture” produkuje si¢ przez wytlaczanie
oliwy z owocoéw nastepujacych odmian drzewa oliwnego: kultywaru ,Ogliarola del Vulture”, stanowi co najmniej
60 % gaju oliwnego, oraz nastgpujacych odmian, ktdére stanowia, indywidualnie lub lacznie, najwyzej 40 % gaju
oliwnego: ,Coratina”, ,Cima di Melfi”, ,Palmarola”, ,Provenzale”, ,Leccino”, ,Frantoio”, ,Cannellino” i ,Rotondella”,
,Nocellara” i ,Laudolia”.

3.4. Poszczegélne etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszelkie czynno$ci zwigzane z oliwg objeta ChNP ,Vulture”, zaréwno produkcja i przetwarzanie oliwek, jak
i przechowywanie oliwy, musza odbywa¢ si¢ na obszarze produkji.

3.5. SzczegGlowe zasady dotyczqgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Pakowanie moze odbywa¢ si¢ na obszarze produkgji lub poza nim; we wszystkich przypadkach nalezy zagwaranto-
wal kontrole i identyfikowalno$¢, wskazujac kazdorazowo na dokumentach transportowych informacje o partii
oliwy i ttoczni, w ktérej ja wyprodukowano.

Produkt powinien by¢ wprowadzany do obrotu w opakowaniach ze szkla lub z ocynowanej blachy o maksymalnej
pojemnoéci 5 litréw. Produkt moze by¢ réwniez pakowany w jednoporcjowe saszetki.

3.6. SzczegGlowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Chroniona nazwe pochodzenia ,Vulture” nalezy umiesci¢ na etykiecie czytelng i nieusuwalng czcionka w kolory-
styce wyraznie kontrastujacej z kolorem etykiety oraz w taki sposob, aby wyraznie odrézniala si¢ od wszystkich
innych informacji umieszczonych na etykiecie, wraz z ponizszym logotypem wykonanym czcionka Sabon Bold:

VULTURE DOP
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Mozna takze doda¢ napis: ,oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia objeta chroniong nazwa
pochodzenia” lub ,oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia objeta ChNP”.

Na etykiecie nalezy umiesci¢ wszystkie informacje wymagane przez przepisy prawa i przepisy handlowe, a takze
informacj¢ o roku zbioru i partii produkcyjnej.

Zabrania si¢ dodawania do wyzej wymienionej chronionej nazwy pochodzenia informacji, ktéra nie jest wyraznie
przewidziana w specyfikacji. Dopuszcza si¢ jednak umieszczenie informacji ,oliwa butelkowana przez producenta
w miejscu produkgji” lub, jezeli oliwa jest rozlewana do butelek przez osobe trzecig, ,oliwa butelkowana na obsza-
rze produkgji”.

Mozna podaé informacje dotyczgce gospodarstw rolnych, nazw przedsigbiorstw lub prywatnych znakéw towaro-
wych, pod warunkiem ze nie grozi to wprowadzeniem konsumenta w blad.

Dopuszcza si¢ wskazanie, poprzez umieszczenie informacji lub logo, Ze oliwa zostala wyprodukowana metoda
ekologiczna.

W przypadku pakowania w jednoporcjowe saszetki produkt powinien by¢ oznaczony chroniong nazwg pochodze-
nia oraz wskazywaé numer partii, rok produkeji i numer seryjny przydzielony przez organ kontrolny.

Dopuszcza si¢ etykiety dodatkowe i metki na szyjkach butelek umieszczane przez podmioty pakujace.
4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkgji i przetwarzania oliwy z oliwek najwyzszej jakoSci z pierwszego ttoczenia objetej ChNP ,Vulture”
obejmuje cale terytorium administracyjne gmin Melfi, Rapolla, Barile, Rionero in Vulture, Atella, Ripacandida,
Maschito, Ginestra i Venosa.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Okreslony obszar geograficzny charakteryzuje si¢ bliskoscia géry Monte Vulture, od ktérej wywodzi si¢ jego
nazwa; jest to wygasly wulkan polozony w Srodkowej czesci Apeninéw Potudniowych, okoto 60 km od morza.
Plantacje oliwek wykorzystywanych do produkeji oliwy ,Vulture” znajduja si¢ na wschodnich
i potudniowo-wschodnich stokach Monte Vulture, przez co géra ta wplywa na tamtejszy mikroklimat i chroni
plantacje przed zimnymi wiatrami zimowymi. Okre§lony obszar znajduje si¢ na wysokosci 400-700 metréw nad
poziomem morza i posiada charakterystyczny, kontynentalny mikroklimat z na ogét dlugimi i surowymi zimami
oraz krétkimi i czgsto suchymi okresami letnimi.

Srednioroczne opady wynosza 750 mm, przy czym ich najwigksze wartosci, dochodzace do 1 000 mm, wystepuja
na terenach pofozonych najdalej od wybrzeza. Opady koncentruja si¢ w znacznym stopniu jesienig i zimg, a takze
wystepuja w znacznej ilodci wczesng wiosna, chociaz nie brakuje tez opaddéw przez reszte okresu wiosennego
i latem.

Srednia roczna temperatura wynosi 14-15 °C, przy czym najzimniejszymi miesigcami sg styczen i luty, w ktérych
to miesigcach $rednia temperatura wynosi 4-6 °C i cz¢sto spada ponizej zera — s3 to graniczne warunki klima-
tyczne pod wzgledem mozliwosici przetrwania drzew oliwnych, ktérych uprawy w najwyzej polozonej czedci
obszaru graniczg z terenami upraw kasztanéw jadalnych. Jak wskazuje wielu autoréw, dos¢ zimny klimat na obsza-
rze produkdji skutkuje wyzsza zawartoScig polifenoli w oliwie. Wulkaniczna gleba jest szczegdlnie zyzna dzigki
temu, ze pochodzi od wulkanicznych tuféw leucytowych, ktére sa bogate w pieciotlenek fosforu, potas i wapno,
a takze zawieraja odpowiednig ilo§¢ materii organicznej (okoto 6 %). Zgodnie z badaniami przeprowadzonymi
przez Uniwersytet Basilicata, Metapontum Agrobios i Regionalny Departament Rolnictwa i Rozwoju Obszaréw
Wiejskich gleby obszaru Vulture sg bogate w potas wymienny (ktérego $rednia warto$¢ przekracza 450 ppm),
waph wymienny (ktérego Srednia warto$¢ przekracza 3 000 ppm) i magnez wymienny (ktorego $rednia warto$é
przekracza 170 ppm). Znajdujacy sie¢ w drzewach potas wystepuje gléwnie w jamkach komoérkowych w formie
jonéw i ma znaczenie przy powstawaniu weglowodandéw, peptydéw i bialek oraz proceséw przyswajania, oddycha-
nia i obiegu wody w drzewach. Kolejng cechg charakteryzujaca obszar i nazwe jest wystepowanie odmiany ,Oglia-
rola del Vulture”, rodzimej odmiany, ktéra z biegiem wiekéw przeszla na okreslonym obszarze geograficznym
selekcje naturalng oraz przy udziale plantatoréw oliwek; odmiana ta nie byla w stanie rozprzestrzeni¢ si¢ na wyzej
polozone tereny ze wzgledu na surowe zimy ani na obszary o cieplejszym klimacie ze wzgledu na obecnos¢ bar-
dziej wydajnych odmian, ktérych drzewa sa bardziej zywotne i odporne na wysokie temperatury. Wielu autoréw
wykazalo bowiem istnienie korelacji migdzy pochodzeniem odmiany a jej tolerancjg na temperature: rodzime
odmiany z zimniejszych obszaréw wykazujg nizszg tolerancje na wysokie temperatury, natomiast odmiany pocho-
dzace z cieplejszych obszaréw sg bardziej tolerancyjne i na odwrét. Odmiana ,Ogliarola del Vulture” wystepuje
zatem tylko na obszarze produkgji oliwy objetej ChNP ,Vulture”. Na obszarze Vulture drzewa oliwne sg nie tylko
zasobem produkcyjnym, lecz takze charakterystycznym elementem tozsamosci krajobrazowej i $rodowiskowej
obszaru, a jednocze$nie zapewniaja one ochrong przed kleskami zywiolowymi, ktore niestety czesto dotykajg ten
obszar. Jako ze drzewa oliwne zajmujg odkryte wschodnie i potudniowe zbocza Monte Vulture, znajdujg si¢ na
gruntach nachylonych, a ich wplyw na ochrong gleby jest rownie wazny, jak wplyw zalesionego obszaru gory.
Drzewa oliwne przyczyniaja si¢ w ten sposéb do utrzymania stabilno$ci hydrogeologicznej obszaru i osadnictwa
ludzi, zajmujac obszar, ktdry ze wzgledu na nachylenie nie méglby by¢ wykorzystany do innych rodzajéw upraw.
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Drzewa oliwne sg obecne na obszarze Vulture od czaséw starozytnych, co potwierdzaja rézne dokumenty histo-
ryczne zgromadzone w archiwach ,Archivio di Stato di Potenza”, gdzie przechowywane s réznego rodzaju dane
statystyczne i sprawozdania historyczne opisujace ten obszar i uprawe drzew oliwnych. Dokumentacja ta potwier-
dza, ze uprawa oliwek i produkcja oliwy z oliwek wystepuja na obszarze Vulture od czaséw starozytnych i ze
rozwdj tej produkgji stopniowo stawal si¢ coraz wazniejszym elementem gospodarki tego obszaru.

Odeslanie do publikacji specyfikacji
(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkeji znajduje si¢ na stronie internetowej: http://www.politicheagricole.it/flex/cm/
pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub

bezpo$rednio na stronie gléwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnos$ciowej i Lesnej (www.politicheagricole.it) po
wybraniu zakladki ,Prodotti DOP e IGP” [produkty ChNP i ChOG] (z prawej strony na gérze ekranu), nastepnie zaktadki
,Prodotti DOP, IGP e STG” [produkty ChNP, ChOG i GTS] (z lewej strony z boku ekranu), a nastepnie ,Disciplinari di
Produzione all'esame dellUE” [Specyfikacje objete kontrolg UE].
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